Sull’Etna, smessi sci e racchette, i buongustai che hanno scelto le piste di Nicolosi fanno la fila a Ragalna al Rifugio
Ariel (contrada Serra La Nave) dove i clienti accolti dal crepitare delle fiamme del caminetto si seducono con un’ot-
tima cucina casalinga a base di funghi (095-919.734). Menu stagionale, ma sempre legato alla tradizione, al risto-
rante dell’Hotel Corsaro (095-914.122) dove la vista si riposa sulla distesa azzurra dello Jonio. Il costo medio di un
pasto, bevande escluse, si aggira sui 20 euro. Se vi siete invece divertiti fra le nevi di Piano Battaglia la sosta con-

sigliata, ma solo di domenica, & quella all’'azienda agrituristica Villa Sant’Andrea, a Castellana Sicula. Produttori di
un raffinatissimo olio d’oliva biologico, i titolari, i coniugi Brancato coccolano i loro ospiti con prelibatezze di mon-
tagna: dagli arancini al finocchietto selvatico, alle conchiglie con asparagi e salsicce o con la smuzzatura, la verdu-
ra selvatica madonita. Per dolce coppa di mele con granita di fichi d’India conservata appositamente in freezer per
gli ospiti del prossimo Natale. || menu completo costa 26 euro. (tel. 0921-642.111)




